
Cuisine maison, élaborée sur place, à partir de produits frais, et avec amour ! 
Prix nets en euros, service compris, les chèques ne sont pas acceptés. Liste des allergènes à votre disposition sur demande.

_ Sardine façon Rillette fromage frais aux herbes, chips de sarrasin 
_ Raviolis, Gyozas de légumes, sweet & Chili sauce 
_ Indochinoise tapas, (nems de poulet, Samoussa, beignets de crevettes) 
_ Oeufs Ajitsuke Tamago, mayonnaise wasabi 
_ Camembert rôti au miel et graines de courge 
_ Huitres de Kerkabellec par 6 ou 12 
_ Baba ganoush d’Aubergines au curry Breton, pain libanais 
_ Saumon fumé & tartare algues, pain grillé 
_ Terrine de campagne à l’ancienne chutney de fruits & cornichons 
_ Bulots cuits par nos soins, mayonnaise Wasabi 

ENTRÉES :
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_ Tartare de bœuf classique ou Thaï, frites maison 
_ Pièce de bœuf au poivre vert, frites maison 
_ Rougail saucisses fumées, oignons, tomates, gingembre, curcuma & paprika, riz 
_ Cà Ri Gà, Curry de poulet à la Vietnamienne, riz au jasmin 
_ Tartare de bar, fenouil & huile d’aneth, frites maison 
_ Coco Curry vert thaï, riz jasmin 

• Cabillaud 
• Crevettes 
• Vegetarien 

_ Bibimbap, riz jasmin, concombre, edanames, soja, carotte, cebettes, oeuf 
Ajitsuke, huile sésame, sauce soja 

• Saumon fumé 
• Crevettes 
• vegetarien 

PLATS :
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_ La Brioche Facon pain perdu de Mamina, glace vanille, caramel au beurre salé 
_ Le Tiramisu Breton de Mamina, mascarpone, quatre-quarts breton, chouchen, 

caramel au beurre salé et crème fouettée 
_ La Crème brûlée 
_ Le Café gourmand 
_ Le Fondant chocolat façon mamina et sa glace vanille 
_ L’assiette de Fromages 
_ La Pavlova du moment 
_ Glaces la coupe 1,2,3 boules 

• citron, Fraises, café, chocolat, vanille, caramel 
_ Dame blanche ou Café/chocolat liégeois 
_ Poire William ou Coupe Colonel

DOUCEURS :
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_ Viande du moment ou fish chips & Glace

PETITS LOULOUS (JUSQU’À 10 ANS) :

11.5


